OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

dot. ustugi zbiorowego Zywienia
mtodziezy mieszkajgcej w internacie
Wielkopolskiego Samorzqdowego Centrum Edukacji i Terapii w Starej tubiance
w okresie od 18.01.2021 r. do 25.06.2021 r.

Przedmiotem zamdwienia jest Swiadczenie ustugi polegajacej na przygotowaniu i dostarczaniu

w okresie od 18 stycznia 2021r do 25 czerwca 2021 r. catodziennego wyzywienia na potrzeby

miodziezy mieszkajgcej w internacie Wielkopolskiego Samorzgdowego Centrum Edukacji

i Terapii w Starej tubiance sktadajgcego sie z:

1) $niadania,

2) goracego dwudaniowego positku obiadowego z kompotem oraz

3) kolacji (z wytaczeniem pigtkédw lub innych dni wyjazdowych zgodnie z organizacjg roku
szkolnego).

Ustuga $wiadczona bedzie w okresie od dnia 18.01.2021 r. do dnia 25.06.2021 r., co do zasady
od poniedziatku do piatku, z wytgczeniem okresu przerw swigtecznych i dni ustawowo lub
dodatkowo wolnych od nauki. Ustuga nie bedzie swiadczona w okresie zawieszenia dziatalnosci
internatu  wynikajagca z sytuacji epidemicznej lub innych nieprzewidzianych przyczyn.
Zamawiajgcy szacuje, ze w ww. okresie ustuga $wiadczona bedzie tgcznie przez 80
( osiemdziesigt) dni (80 dni zywieniowych).

Zamawiajgcy szacuje, ze positki przygotowywane bedg srednio dla 50 (piec¢dziesieciu ) ucznidw
w przedziale wiekowym 15-24 |ata.

Zamawiajgcy szacuje, ze ustuga dotyczyé bedzie przygotowania tacznie 5400 positkow
catodziennych (osobodni, tzn.50 uczniéw x 108 dni).

Zamawiajacy zastrzega mozliwos¢ zwiekszenia lub zmniejszenia liczby dostarczanych danego
dnia catodziennych positkéw (liczby porcji) w zaleznosci od biezacych zamdéwien ucznidw.
Ewentualne zmiany liczby porcji zamawianych positkdbw Zamawiajacy zgtaszaé bedzie
Wykonawcy za posrednictwem poczty elektronicznej lub telefonicznie lub osobiscie najpdzniej
do godziny 15:00 dnia poprzedzajacego dzien konkretnej dostawy. Wynagrodzenie Wykonawcy
obliczane bedzie wyfacznie na podstawie faktycznie dostarczonej liczby positkéw i ich ceny
jednostkowej wskazanej w ofercie Wykonawcy (cena ryczattowa, niezmienna przez caty okres
Swiadczenia ustugi). W przypadku wykonywania zmniejszonego zakresu ustugi, niz wskazany
powyzej jako szacunkowa liczba positkéw, Wykonawcy nie przystuguje z tego tytutu zadne
odszkodowanie czy roszczenie o zlecenie niewykonanej czesci ustugi.

Dostawy positkow beda odbywaé sie o godzinie:
1) w dni niewyjazdowe —tj. co do zasady od poniedziatku do czwartku:
a) S$niadanie: 7:00- 7:30,
b) obiad: 14:00- 16:00,
c) kolacja: 18:30
2) w dni wyjazdowe — co do zasady pigtki oraz inne dni poprzedzajgce dni wolne od nauki
zgodnie z organizacja roku szkolnego:
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a) Sniadanie: 7:00 — 7:30,
b) obiad: 12:30 — 14:00.

W wyjatkowych sytuacjach, zwigzanych ze zmiang organizacji dnia pracy szkoty, dostawa
positkdw odbedzie sie o innej godzinie — po kazdorazowym wczesniejszym uzgodnieniu
z Wykonawca lub dostawa positkdw nie bedzie wykonywana w sytuacjach zawieszenia
dziatalnosci internatu.

Wykonawca zobowigzany jest dostarcza¢ Zamawiajgcemu tygodniowy jadtospis obejmujacy
dany tydzien kalendarzowy z podaniem sktadnikdw wagowych (gramatur) poszczegdlnych
potraw. W sytuacji gdy z uwagi na organizacje roku szkolnego w danym tygodniu
kalendarzowym przypadaé¢ bedzie mniej niz 5 dni $wiadczenia przez Wykonawce ustugi
wyzywienia wéwczas dany tygodniowy jadtospis obejmowac bedzie jedynie dni, w ktdrych
faktycznie Swiadczona bedzie przez Wykonawce ustuga wyzywienia.

Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ Zamawiajgcemu w formie elektronicznej (na adres
e-mail) kazdorazowy tygodniowy jadtospis (w ujeciu tygodnia kalendarzowego) najpdziniej
do godz. 12:00 ostatniego dnia roboczego poprzedzajgcego pierwszy dzien $wiadczenia przez
Wykonawce ustugi zywienia w nastepnym tygodniu (tj. pierwszy dzien objety danym
tygodniowym jadtospisem).

Zamawiajgcy jest uprawniony do zgloszenia zastrzezen dotyczgcych przedstawionego przez
Wykonawce jadtospisu, jesli ten nie bedzie spetniat wymogow opisanych ponizej. Wykonawca
zobowigzany jest uwzgledni¢ zastrzezenia Zamawiajgcego i skorygowac jadtospis w sposdb
gwarantujacy spetnianie przez positki wszelkich wymaganych standardéw i norm.

Wraz z tygodniowym jadtospisem Wykonawca zobowigzany jest kazdorazowo dostarczy¢
Zamawiajagcemu w formie elektronicznej (na adres e-mail) kalkulacje dotyczacy szacowanych
przez Wykonawce kosztow produktow (surowcow) wykorzystanych do przygotowania ujetych
w jadtospisie positkéw. Kalkulacja wykonana zostanie kazdorazowo z podziatem na
poszczegdlne dni objete tygodniowym jadtospisem.

Wykonawca przyjmuje do wiadomosci, ze Zamawiajacy zobowigzany jest do pozyskiwania
danych dotyczacych kosztéw produktdw wykorzystanych do produkcji positkdw w zwigzku z
obowigzkiem wynikajgcym z art. 106 ust. 4 ustawy z dnia 14 grudnia 2016 r. Prawo o$wiatowe
(t.j. Dz. U. z2019r., poz. 1148), zgodnie z ktdrym optaty pobierane przez Wykonawce od
uczniéw korzystajagcych z wyzywienia zbiorowego zapewnianego przez szkote nie moga
obejmowac wynagrodzen pracownikow i sktadek naliczanych od tych wynagrodzen oraz kosztéw
utrzymania stotowki (tzw. ,,wsad do kotta”).

Kazdego ostatniego dnia Swiadczenia ustugi wyzywienia w trakcie danego tygodnia
kalendarzowego (co do zasady w pigtek) najpdzniej do godz. 15:00 Wykonawca zobowigzany
jest przekaza¢c Zamawiajgcemu w formie elektronicznej (na adres e-mail) kalkulacje
rzeczywistych poniesionych przez Wykonawce kosztéw produktéw wykorzystanych przez
Wykonawce do przygotowania positkbw objetych danym jadiospisem tygodniowym.
Kalkulacja wykonana zostanie kazdorazowo z podziatem na poszczegélne dni objete
tygodniowym jadtospisem.
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W przypadku zakwestionowania wysokosci pobieranych przez Wykonawce opfat za korzystanie
przez ucznidw z positkdw (tzn. wsad do kotta) przez rodzicow lub opiekunéw uczniéw
korzystajacych z ustug wyzywienia, bgdZ przez podmioty uiszczajace za tych uczniéow optaty za
korzystanie z positkdw, Wykonawca zobowigzany bedzie udostepni¢  kopie dowoddéw
ksiegowych (faktur VAT, rachunkéw, etc.) dotyczacych produktéow (surowcéw) wykorzystanych
do przygotowania positkdw w ramach $wiadczonej przez Wykonawce ustugi wyzywienia. Kopie
ww. dowodéw ksiegowych udostepnione zostang Zamawiajgcemu celem wykazania
prawidtowosci ustalenia wysokosci obcigzajacych ucznidw optat za korzystanie z positkdw
zapewnianych przez szkofe.

Wykonawca zobowigzany jest do dostarczania positkdw zgodnych z przedstawionym
jadtospisem niezakwestionowanym przez Zamawiajgcego.

Zamawiajgcy wymaga, aby jadtospis byt urozmaicony. Rodzaj potrawy nie moze powtarzaé sie
w tym samym tygodniu. W tygodniu powinien by¢ dostarczany co najmniej 3 razy obiad z
drugim daniem miesnym (indyk, kurczak, wotowina, wieprzowina), a raz na dwa tygodnie
daniem rybnym (z wytaczeniem ryby panga) wraz z suréwka i raz w tygodniu danie maczne.

Wszystkie positki powinny by¢ przygotowane zgodnie z obowigzujgcymi normami i przepisami
prawa. W szczegdlnosci Wykonawca zobowigzany jest przestrzega¢ wymagan wskazanych w §2
rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkow spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz
wymagan, jakie muszg spetniaé srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego
dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r., poz. 1154), zgodnie z ktérymi:

1. Srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w jednostkach
systemu oswiaty muszq spetnia¢ odpowiednie wymagania dla danej grupy wiekowej,
wynikajgce z aktualnych norm zywienia dla populacji polskiej.

2. Srodki spozywcze, o ktérych mowa w ust. 1, dobiera sie w taki sposob, aby:

1) na catodzienne Zywienie sktadaty sie srodki spoZzywcze pochodzqgce z réznych grup sSrodkéw
spozywczych;

2) positki (Sniadanie, obiad, kolacja) zawieraty produkty z nastepujgcych grup Srodkow
spozywczych: produkty zboZzowe lub ziemniaki, warzywa lub owoce, mleko lub produkty
mleczne, mieso, ryby, jaja, orzechy, nasiona roslin strqczkowych i inne nasiona oraz
ttuszcze;

3) zupy, sosy oraz potrawy sporzqdzane byly z naturalnych sktadnikéw, bez uzycia
koncentratow spozywczych, z wytgczeniem koncentratow z naturalnych sktadnikow;

4) od poniedziatku do pigtku byty podawane nie wiecej niz dwie porcje potrawy smazonej,
przy czym do smazenia jest uzywany olej roslinny rafinowany o zawartosci kwasow
jednonienasyconych powyzZej 50% i zawartosci kwasow wielonienasyconych ponizej 40%;

5) napoje przygotowywane na miejscu zawieraty nie wiecej niz 10 g cukrow w 250 ml
produktu gotowego do spozycia;

6) kazdego dnia byty podawane:

a) co najmniej dwie porcje mleka lub produktdw mlecznych,

b) co najmniej jedna porcja z grupy mieso, jaja, orzechy, nasiona roslin strgczkowych,
c) warzywa lub owoce w kazdym positku,

d) co najmniej jedna porcja produktow zbozowych w sniadaniu, obiedzie oraz kolacji;
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7) w zywieniu catodziennym byto podawane przynajmniej pie¢ porcji warzyw lub owocow;
8) co najmniej raz w tygodniu byta podawana porcja ryby.

Positki muszg posiada¢ wartos¢ odzywcza i energetyczng zgodng z wymogami i normami
zywienia dzieci i mtodziezy. Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na sktadniki pokarmowe i
produkty spozywcze okreslonych przez Instytut Zywienia i Zywnosci.

Positki majg by¢ przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia mtodziezy w wieku
15-24 lat.

W razie zaistnienia takiej koniecznos$ci Wykonawca zobowigzany jest do zachowania diet
pokarmowych w zaleznosci od indywidualnych potrzeb ucznidw zgodnie z otrzymang
od zamawiajacego informacjg (np. dieta bezmleczna, bezglutenowa lub bezcukrowa, alergeny).

Positki muszg spetnia¢ nastepujgce warunki ilosciowe/rodzajowe zgodnie z zaleceniami
prawidtowego zywienia, zaktada sie, aby rozdziat energii (%) na poszczegdlne positki wygladat
nastepujaco: — sniadanie 30-40%, — obiad 30-35%, - kolacja 25-40%.

Potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcéw wysokiej jakosci, swiezych,
sezonowych, naturalnych, mato przetworzonych, bez lub z ograniczong iloscig substancji
dodatkowych konserwujgcych, zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych.
W jadtospisie powinny przewazaé potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie
smazone, do przygotowania positku zalecane jest: stosowanie ttuszczéw roslinnych (ograniczone
stosowanie ttuszczéw zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw i owocow, w tym takze
nasion roslin strgczkowych, réznego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj, soli i substancji
stodzacych.

Wyklucza sie positki przygotowywane na bazie potproduktéw. Nie zezwala sie na stosowanie
w procesie zywienia nastepujacych produktéw: konserw, przypraw typu Vegeta, kostek
rosotowych, ttuszczéw utwardzonych tj. margaryn, produkty z glutaminianem sodu i innych
chemicznych srodkéw smakowych, produkty z syropem glukozowo-fruktozowym, produktéw
mastopodobnych i seropodobnych, miesa odkostnionego mechanicznie MMO, wedlin
z dodatkiem preparatéw biatkowych (soja) lub skrobi modyfikowanej, mrozonych potraw,
napojow z proszku lub na bazie suszu, produktéw spozywczych przetworzonych technologicznie
z duzg iloscig Srodkow chemicznych.

W przypadku zastrzezend, co do jakosci positkdbw Zamawiajagcy moze poddaé je badaniu
laboratoryjnemu. W przypadku potwierdzenia w laboratorium nieprawidtowosci Wykonawca
bedzie obcigzony kosztami takiego badania. Jezeli badania zostang zlecone a nieprawidtowosci
nie beda potwierdzone wéwczas koszty ponosi Zamawiajacy.

Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki zachowujagc wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkdw produkcji oraz ponosit bedzie
odpowiedzialnos¢ za ich przestrzeganie.

Swiadczenie ustugi powinno by¢ zgodne z ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeristwie
zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U. z 2019 r., poz. 1252, z pdin. zm.) oraz zaleceniami Gtdwnego
Inspektora Sanitarnego i Instytutu Zywnosci i Zywienia w sprawie norm wyzywienia i zywienia,
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jakie obowigzujg w zaktadach zywienia zbiorowego oraz jakosci zdrowotnej zywnosci

z uwzglednieniem zalecen dotyczgcych:

1) wyposazenia (stanu technicznego i sanitarnego pomieszczen i urzadzen),

2) personelu (kwalifikacje i niezbedne badania lekarskie),

3) cyklu produkcyjnego i jego poszczegdlnych etapdw (przestrzegania zasad sanitarno -
higienicznych na kazdym etapie: produkcji positkdw, wydawania positkéw, sktadania
i magazynowania produktow, przewozu positkéw),

w zakresie jakosci ustug (w sposdb gwarantujacy jako$¢ positkdw zgodng z zalecanymi normami

dotyczacymi zawartosci sktadnikow pokarmowych zapewniajgcych réznorodnosé diety, wtasciwy

stan dostarczania positkéw - positki gorgce, swieze, smaczne i estetyczne).

Wykonawca jest odpowiedzialny wobec Zamawiajgcego za przestrzeganie przez osoby
wykonujgce w jego imieniu zamdwienie w petnym zakresie obowigzujgcych przepiséw BHP,
p. poz. i higieniczno - sanitarnych. Odpowiada on za ich dziatania oraz za dziatania wtasne oraz
ponosi odpowiedzialnosé prawng i materialng wobec oséb trzecich za naruszenie ww. przepiséow
oraz w zakresie wykonywane] ustugi (jakosci produktéw i przygotowania positkdw, ich zgodnosci
z obowigzujgcymi normami oraz wymagan higieniczno - sanitarnych i porzgdkowych).

Do realizacji zaméwienia Wykonawca bedzie dysponowaé kuchnig (miejscem) do produkgcji
positkdw, moze korzystaé ze znajdujacej sie w siedzibie Zamawiajgcego kuchni , ktérg bedzie
zobowigzany wynajg¢ od Zamawiajgcego na odrebnych zasadach, zatwierdzonymi decyzjg
wiasciwego panstwowego powiatowego inspektora sanitarnego na podstawie przepisdw ustawy
z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U. z 2019 r., poz. 1252, z
pozn. zm.).

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkdw o najwyzszym standardzie, na bazie
produktow najwyzszej jakosci i bezpieczeristwem zgodnie z normami HACCP.

Wykonawca zobowigzany jest do pobierania i przechowywania préobek zywnosci ze wszystkich
przygotowanych i dostarczonych positkdw zgodnie z obowigzujgcymi przepisami, w tym
w szczegblnosci zgodnie z rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. w
sprawie pobierania i przechowywania probek przez zaktady zywienia zbiorowego typu
zamknietego (Dz. U. z 2007 r. Nr 80, poz. 545).

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo biezgcej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Wykonawce przepisdw dotyczacych technologii produkc;ji i jakosci wykonywanych ustug.

Ze wzgledu na wymogi epidemiologiczne nalezy w stotéwce szkolnej, kuchni, obok warunkéw
higienicznych wymaganych przepisami prawa odnoszgcymi sie do funkcjonowania zywienia
zbiorowego, dodatkowo nalezy wprowadzi¢ zasady szczegdlnej ostroznosci dotyczace
zabezpieczenia pracownikow. Powinna by¢ zachowana odpowiednia odlegto$¢ stanowisk pracy
wynoszgca min. 1,5 m, a jesli to niemozliwe — zapewnienie $rodkdw ochrony osobistej.
Szczegblng uwage nalezy zwrdcié¢ na utrzymanie wysokiej higieny stanowisk pracy, opakowan
produktow, sprzetu kuchennego, naczyn stotowych oraz sztuécdw, a takze higieny osobiste;.
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31. Wielorazowe naczynia i sztuéce nalezy myé w zmywarce z dodatkiem detergentu,
w temperaturze min. 60°C lub je wyparzaé. Jezeli szkota nie posiada zmywarki, wielorazowe
naczynia i sztuéce nalezy umy¢ w goracej wodzie z dodatkiem detergentu i wyparzyé.

32. Zaleca sie usuniecie dodatkéw (np. cukier, jednorazowe sztuéce, wazoniki, serwetki) z obszaru
sali jadalnej i wydawanie bezposrednio przez obstuge. Dania i produkty powinny by¢ podawane

przez osobe do tego wyznaczong/ obstuge stotéwki.

33. Ze wzgledu na wymogi epidemiologiczne nalezy bezwzglednie przestrzega¢ prawa i zalecen
rzgdowych czy resortowych w zakresie przeciwdziatania pandemii COVID- 19.
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